
S e a f o o d  

G r i l l e d  W h it s u n d a y Bug  グリルドウィットサンデーバグ

F r i e s ,  s l a w   - $42
フライドポテト、コールスロー

P o t  o f P r a w n s  エビ

Lemon  m a y o ,   smoked  g i n g e r  s a l t  - $36
レモンマヨ、スモークジンジャーソルト

From  t h e BBQ

The B r i s k e t  ( 3 0 0 g )  S a l t b u s h  r u b ,  smoked f o r  12  h o u r s  - $48

ブリスケット (300g) ソルトブッシュラブ、12時間スモーク

P o r k   R i b s  P r o s e r p i n e   s u g a r c a n e   BBQ  g l a z e  – H a l f  $38 o r   F u l l $58

ポークリブ プロサーパインサトウキビ BBQ グレーズ

G i n g e r  B e e r  C h i c k e n  C i t r u s  s o u r  c ream - $44

ジンジャービールチキン シトラスサワークリーム

Smoked  E g g p l a n t   T z a t z i k i ,  d u k k a h ,   r o c k e t   - $30

スモークナス ザジキ、デュッカ、ロケット

C a t c h   o f  t h e   Day   Cucumber r a i t a  - $48

本日の魚 キュウリのライタ

I n c l u d e s  2   s a l a d s  o r  s i d e s  サラダまたはサイド 2品付き

Add  E x t r a  s i d e / s a l a dサイド /サラダ追加+$5

S h a r e P l a t t e r s  シェアプラッター

The P a l m s  P l a t t e r  B r i s k e t ,  w i n g s ,  p o r k  r i b s ,  c o r n ,  s l a w ,   p i c k l e s ,  f r i e s , g a r l i c b r e a d - $78
パームズプラッターブリスケット、ウィング、ポークリブ、コーン、コールスロー、ピクルス、ポテト、ガーリック ブレッド

The  B i g  R i b   1 k g   r i b e y e  w i t h   5   s i d e s  o r   s a l a d s  - $155
ビッグリブ 1kg リブアイ、サイドディッシュまたはサラダ5 品付き

Add  H a l f  G r i l l e d  W hi t su n da y   Bug ハーフグリルウィットサンデーバグ追加 +$15

S i d e s  サイド
C h a r r e d   G a r l i c  B r e a d   |   Smoked  C h a t   P o t a t o e s  |   H e r b   S a l t  F r i e s |   C o l e s l a w  |  P i c k l e s

焦がしガーリックブレッド | スモークチャットポテト | ハーブソルトチップ | コールスロー | ピクルス

S n a c k s

Smoked W in g s  スモークウィング

S u g a r c a n e  g l a z e ,  hamo  s p i c e d  s a u c e   - $20
サトウキビグレーズ、ハモスパイスソース

C h a r r e d  G a r l i c  B r e a d  焦がしガーリックブレッド

Smoked  g a r l i c  o l i v e  o i l  - $13
スモークガーリックオリーブオイル

B r i s k e t  S l i d e r  ブリスケットスライダー

M u s t a r d ,   s l a w   - $12
マスタード、コールスロー

W h it s u n d a y   Bug R o l l  ウィットサンデーバグロール

C r i s p  o n i o n ,   s p i c e d   k e w p i e   - $20
クリスピーオニオン、スパイスキューピー

C o r n  on t h e  Cob とうもろこし

C h e e s e ,   c h i v e s ,  c h i l l i  - $12
チーズ、チャイブ、チリ

H e r b  S a l t  F r i e s  ハーブソルトフライ

A i o l i  - $14
アイオリ

Burger

The Pounder Burger パウンダーバーガー
F r i e s ,  tomato, l e t t u ce ,  red onion, tomato  

s a l s a ,  cheese - $30

フライドポテト、トマト、レタス、レッドオニオン、トマトサルサ、

チーズ



S a l a d s  - $12

Smoked P i n e a p p l e  スモークパイナップル

C u m i n ,   c a s h e w s ,   c o r i a n d e r , cucumber
クミン、カシューナッツ、コリアンダー、キュウリ

C u r l y K a l e  カーリーケール

So u r d o u g h   c r o u t o n s ,  o l i v e s , f e t t a ,  

sun b l a s t  tomatoes
サワードウクルトン、オリーブ、フェタチーズ、サンブラストトマト

Bowen Tomatoes  ボーエントマト

L o c a l  l e a v e s ,  m i n t ,  cucumber
ローカルリーフ、ミント、キュウリ

- A l l  t h r e e  f o r  3種で $28  -

K i d s ’  Menu - $25  

C h e e s e B u r g e r  チーズバーガー

G r i l l e d  C h i c k e n  B u r g e r  グリルドチキンバーガー

T r i p l e  C h e e s e M e l t  トリプルチーズメルト

I n c l u d e s  a   d r i n k ,  c o r n   &    f r i e s  o r s a l a d

ドリンク、コーン、フライドポテトまたはサラダ付き

S i g n a t u r e D i s h  シグネチャーディッシュ

当店のメニューにはアレルゲンが含まれており、ナッツ、貝類、グルテンを扱う厨房で調理されています。お客様の食事制限に対応するためにあらゆる合理的な
努力をしていますが、当店の料理がアレルゲンフリーであることは保証できません。

日曜日には 10%、祝日には 15% の追加料金がかかりますのでご了承ください。クレジットカードまたはデビットカードによるすべての「クレジット」および「タップ ア
ンド ゴー」取引には、請求合計額 (該当する日曜日および祝日の追加料金を含む )  に 1.25% の追加料金がかかります。

端末でカードを挿入し、chequeやsavings  accountを使用することで、EFTPOS による手数料無料の支払いが可能です。
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